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STRADA MIRODENIILOR
NR. 17

Cea care avea si fie o i in-cre-di-bi-1a a inceput
ca o zi normal, chiar foarte normald, chiar foarte,
foarte HOrmalissima.

Vi s-a intAmplat si voud sa va treziti dimineata
fara sa stiti cd, pana seara, viata voastra se va
schimba pentru tetdeauna?

in cazul #sta, sigur stiti despre ce vorbesc...

Asadar, dupd cum spuneam, in acea dimineatd totul

pérea si fie cét se poate de normal...

((




STRADA MIRODENIILOR NR. 17

Eram la birou si cautam o idee pentru o noua Am privit afard pe fereastra | . e

colectie de carti pe care s o public. Hmm, $i am vazut un av1ode coada\ \ﬁi‘!ﬂﬂ INQI#

oare trebuia sa ma apuc de publicat carti despre caruia era prins un SANNER ciudat -
CRADHUARIT? Sau despre ,MESTERESTE pe care scria: ,, Vizitai Illdla'”

Wl S ' ' !
SINTUR™ Sau despre SPORT? Sau... 2 HM, CE CIUDAT!

Apoi am primit corespondenta

M-am tot gandit asa pana la amiaza.

TONC S-A INTAMPLAT it cnpbS

si aveam nouazeci §i patru de
pliante turistice despre In-

dia! HM, CIUDAT, FOARTE
CIUDAT!
O clipa mai tarziu m-a
sunat un tip CIUDAT,
care mi-a Spus:

(e ciudatr Domnule Stilton, va

o v S . - oA
A\ propun o plimbaricd in
1 India. O sd va fac si o
reducericad...

Eu i-am raspuns:

- VA MULTUMESC, DAR
CHIAR NU POT SA PLEC!




STRADA MIRODENIILOR NR. 17

Apoi am primit prin e-mail o invitatie ciudata:

E »SCRIE UNNOU TP %
QTRIMITEGQPDATE i FZTIPARESTRL S ATASAMENT

DesTinataR |Geronimelul Stiltonelul |
lsusiect  (Chemadricd pofticioasa ]
'P&'F'REFERINTE \?AUTF\ A a%)PTiUNi WGHAT

Biletel pentru Domnul Stiltone/! Vre;i sa incercati
mai multe mancarici picantele? Veniti la restauran-
telul ,Taj Mahal”, pe strada Mirodeniilor nr. 17. O

sé va lingeti pe mustacioare!

HM, CIUDAT, CIUDAT, FOARTE CIUDAT!

Cum era deja ora pranzului si imi era cam foame,
Al |si m-am indreptat catre

m-am urcat intr-un| DA
strada Mirodeniilor nr. 17.

Si am adulmecat un miros foarte placut de miro-
denii... Mniam, MINIAMIMM, s3 te lingi pe toate

mustitile, nu alta!
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BUCATRARIA INDIANA

Bucataria indiana este o bucurie de culori, arome si Q’UStUR?.

in regiunile din MORDWL. Indiei se consuma mai ales carne
si preparatele sunt mai putin condimentate, pe cand bucataria
din 8U2UL Indiei este in cea mai mare parte vegetariana si mai
CONDIMENTATA.

Preparatele sunt deseori condimentate cu TERBURI precum
curcuma, coriandru, chimion, tamarind, care mai este numit si
scurmala Indiei".

Orezul este un aliment esential in bucataria indiana si se serves-
te cald alaturi de multe feluri de mancare. Are mai multe denu-
miri, este numit OREZ PILAF (atunci cand este fiert in supa si
aromatizat cu mirodenii) sau BIRYANI (atunci cand este servit
aldturi de pui, miel sau verdeturi).

Si painea este un aliment important, mai ales in nord si este de
mai multe feluri: cel mai raspandit tip este LEHPETI, o paine ne-
dospita si rotunda, preparaté din faina integrala si tarate de grau.
Un preparat tipic este asa-numitul DHAL: preparate cremoase
pe baza de linte si legume cu diverse mirodenii. Existd 60 de
varietdti de dhal.

eﬁﬁmT:u MIRODENIA CURRY

INGREDIENTE PENTRU 4 PERSOANE un kg de pulpe de pui,
200 g de smantana de gatit, 2-3 linguri de iaurt, o ceapa alba,
un catel de usturoi, cimbru si foi de dafin, o lingura de pulbere
de curry, dulce sau picant (dupd gust), un pahar de supa de
legume, 30 g de fulgi de migdale, ulei de masline, sare si piper.

1. CALITI ceapa in uleiul incins, rumeniti pulpele de pui. Con-
dimentati cu sare, piper si restul mirodeniilor.

2. Mutati pulpele de pui intr-o cratitd, addugati smaniana de
gatit si ZAURTUL si lasati sa fiarba la foc mic.

3. Incalziti supa intr-un vas separat, adugati pudra de CZ/RRY
si amestecati pana se dizolva. Turnati jumatate din cantitatea
de supa peste pui, amestecati, lasati sa dea in clocot, apoi ada-
ugati, treptat, restul de supa.

4, Addugati fulgii de MIGDALE. L3sati s3 fiarbd 15-20 minute,
gustati si mai adaugati sare, daca e nevoie, apoi mai lasati pe
foc nca 5 minute.

5. La final, scoateti bucatile de pui pe un platou de servit si tur-
nati sosul peste. Puteti sa-1 serviti cu orez.

S st :




fmr 1ESE FUM PE URECHI!!!

iMI IESE FUM Apoi mi-a bQutum: o foaie pe sub bot.

- Dar pana una-alta puneti o
PE URECHI!!! Wil il s
semnaturict aici, poftiti foita ai pixuletul,
Miater Stiltonel!
indati ce am intrat, m-a intimpinat un ospatar Eu eram uimit, pentru c&, de obicei, la restaurant,
(ciudat) cum negru si des si mustatile nota de plata o semnezi la sfarsit, nu la inceput! Dar

lucioase de la gel:

- BINE B‘ﬂ YENIS in restdurantelul nos-
tru, Mister Stiltone/! Ati fost vreodata in IN Diﬁ’
Eu am raspuns: (o stiltonel

imi era foame si abia asteptam si MANANL, asa

cd am semnat.

— Nu, inci nu.
El a insistat:
— Dar vi ganditi s3 mergeti, nu-i aga, nu-i agaa, nu-i
asaaaa?
Eu eram uimit:
® -
- Sincer sa fiv, nv...

— Dar o si mergeti curdnd, foarte curdnd, foarte,




