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Beethoven

jng/m/éemf@

3¢l (1 oz) de fructe de pddure pisate
6 cl (2 0z) de vin spumant brut

coacdze rosii proaspete, pentru deco;

Creparare

Masurati fructele de padure pisate folosind un jigger (pisati
mure, zmeur3 si afine intr-un recipient pani obtineti o textura
péstoasd) si turnati-le Intr-un pahar de cocktail ricit anterior.
Umpleti cu vinul spumant brut pind aproape de marginea
paharului. Amestecati usor cu o linguritd cu codita lungs si

addugati decorul de coac#ze Tnainte de servire.
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jWé@mfe

4,5cl (11/2 0z) Campari
1/4 portocald proaspdtd
aproximativ 1 lingurd (20 g) zahdr alb sau brun
6 cl (2 oz) vin spumant brut
aproximativ 7 g (1/4 oz) mentd proaspdtd

1 crengutd de mentd, pentru decor

Frepaare

Taiati portocala in buciti mici, puneti-le intr-un pahar Tumbler
inalt si addugati zaharul. Pisati portocala cu zah&rul folosind un
pisiator muddler, pentru a indulei pulpa. Addugati menta si
pisati usor. Umpleti paharul cu cuburi de gheatd sau cu gheata
pisatd si addugati Campari masurat cu un jigger. Umpleti cu vin
spumant brut pan3 aproape de marginea paharului si ameste-
cati cu o lingurita cu coada lunga pentru a omogeniza ingredi-
entele. Ornati cu o crengutd de ment3 si serviti cu doud paie

lungi.
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- b sumpanic

.TW(LW

9 cl (3 oz) sampanie
1,5 cl (1/2 oz) brandy
cdteva picdturi de bitter Angostura
1 cub de zahdr
1/2 felie de portocald si cirese confiate,

pentru decor

Prepatare

Plasati cubul de zah&r intr-un pahar de vin si addugati cateva
picituri de bitter Angostura. M&surati brandy-ul cu un jigger si
adaugati-l in pahar. Faceti la fel cu sampania si amestecati usor
cu o linguritd cu coada lunga. Ornati cu o jumaitate de felie de

portocald si un rdnd de cirese confiate pe bat.






Shaglate

(confundt cu Negroni

jng/ze/éemf@

3cl (1 0z) Campari
3 cl (1 oz) vermut rosu
3cl (1 oz) vin spumant brut

1 felie de portocald, pentru decor

Preparare

Masurati Campari Intr-un jigger si turnati-l intr-un
pahar Tumbler scund umplut cu cuburi de gheata.
Adiugati vermutul si umpleti pand aproape de
margine cu vin spumant brut. Amestecati citeva
secunde cu o linguritd cu coada lungs, ornati cu o

felie de portocala si serviti.



