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PENTRU 4-6 PERSOANE

Preparare: to minute - Coacere: zo minute

7 bagheta cu secard .1/2 ceapa ro7ie, taiata julienne
.700 g bacon, tdiat bastonate . 3 oua . 700 ml smdntdna

lichida integrala . 2 lingurile de mu5tar . 700 g brdnza

cheddan rasd . 2 lingurife de uLei de masline . sare, piper

f tiati paftea de sus a baghetei, astfel inc6t sd

' forruii o bSrcu!5, gi scoaleli o parte din miez.
intr-o iigaie, cdlili ceapa gi taconul in ulei de
mdsline, pre! de cSteva minute.

) Bate\i oudle intr-un castron, apoi addugali
E sm6nt6na 9i mugtarul. Puneli sare 9i piper.

Amestecati.

Umpleli bagheta cu amestecul de ou5. Re-
partizali egal ceapa 9i baconul, apoi presdrali
cheddar.

Coaceli timp de 20 minute in cuptorul
preincdlzit (180'C, treapta 6). Bagheta trebuie
sd fie bine rumenitS. Tdiali-o in felii de aproxi-
mativ 3 cm grosime. Servili c6t e caldd.
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PENTRU 4-6 PERSOANE

Preparare: l0 minute - Coacere:15 minute

7 bagheta taraneasca . 7 ceapd tocoto . 1 20 g gunca, tdiata

cubulefe , 2 linguri de vin alb (optional) . 7 50 ml smdntdna

graso . 100 g brdnzd gruydre, raso . 7 lingurd de ulei de

mdsline . sore, piper

Tdiali partea de sus a baghetei, astfel inc6t sd
formali o bdrcu!5, gi scoateli o parte din miez.

intr-o tigaie, cdlili ceapa gi gunca aproxima-
tiv 5 minute. Stingeli cu vin alb, apoi lSsali pe
foc cSteva momente. AdSugali sm6nt6na gi

amestecali.

Repartizali acest amestec, in mod egal, in ba-
ghet5. Presirali brdnza gruydre ras5.

lntroduceli pentru 15 minute in cuptorul pre-
incdlzit (180"C, treapta 6). Bagheta trebuie sd
fie bine rumenitS. Tiiali-o in felii de aproxima-
tiv 3 cm grosime. Servili c6t e caldd.
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PENTRU 4-5 PERSOANE

Preparare: l0 minute - Coacere:15 minute

7 bagheta . 3 cdlei de usturoi, tdia.ti marunt ' 20 g unt topit
. 750 g bacon, tdiot cubulele ' 200 ml smdntdnd

. 125 g mozzarella, felii . piper

Tiiali partea de sus a baghetei, astfel inc6t s5

formali o bdrcu!5, gi scoateli o parte din miez.

Amestecaii untul gi usturoiul. Distribuili acest
amestec in baghetS. AdJugaii baconul, sm6n-
tSna gi mozzarella. Puneli piper.

invelili bagheta umpluti in hArtie de copt,
inchiz6nd-o bine.

lntroduceli timp de 15 minute in cuptorul
preincdlzit (180"C, treapta 6). Bagheta trebuie
sd fie bine rumenitS. Tdiali-o in felii de aproxi-
mativ 3 cm. Servili c6t e cald5.
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PENTRU 4-6 PERSOANE

Preparare:10 minute - Coacere:15 minute

7 baghetd cu seminle . 160 g brdnzd proaspdtd de caprd
. 6 ro5ii uscate, tocate . 700 g chorizo, tdiot cuburi

. 7 lingurild de chimen . 1 Lingurild de cimbru
. sore, pQer

TSiali partea de sus a baghetei, astfel incSt sJ
formali o bSrcu!5, 9i scoateli o parte din miez.

intr-un castron, zdrobili br6nza cu ajutorul
unei, furculile. Puneli sare gi piper. Addugali
chimenul, cimbrul, rogiile uscate gi cuburile de
chorizo. Amestecali cu grij5. Umpleli bagheta
cu acest amestec.

Reconstituili bagheta 9i invelili-o in hArtie de
copt.

Coaceli timp '15 minute in cuptorul preinc5lzit
(180"C, treapta 6). Bagheta trebuie s5 fie bine
rumenitd. Tiiafi-o in felii de aproximativ 3 cm.
Serviii c6t e cald5.
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