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Manuscrisul brincovenesc

Carte intru care se scriu mancdrile de peste si raci,
stridii, melci, lequmi, erburi si alte méncari de sec si de dulce,
dupre oranduiala lor

I. BANCHETUL INTRE SOMPTUOZITATE $I CABALA

Gastronomia reflectd nivelul de civilizatie a unui popor asemenea infras-
tructurii, artelor, stiingelor, institutiilor. Arta de a combina, gati si prezenta la
masa mancaruri alese, ca si priceperea de-a le savura cu distinctie sunt compo-
nente ale culturii care au in spate secole de tatondri, erori si reusite. La succesul
unui festin concur nu doar succesiunea platourilor si paharelor, ci si punerea lor
in scena, intr-o anume lumina si sunet ambiental si intr-o inspirat premeditata
invecinare a invitatilor.

De-a lungul istoriei, banchetele au fost si pretexte de-a aduce in faga convi-
vilor spectacole de muzica, teatru si dans, de-a etala aranjamente florale, por-
telanuri, argintdrii si cristaluri, de-a redesena mobilier si decoruri. Ca s nu mai
vorbim despre stiintele implicate in procesul de preparare a bucatelor, de la justa
dozare a ingredientelor pina la legile combinarii §i transformdrii lor in timpul
gatirii. Toate acestea ridica gastronomia la nivelul unei arte de sinteza.

Banchetele au impus ceremoniale, au cizelat protocoale si etichete, au ra-
finat coduri de maniere. Au fost, mai ales, apanajul monarhilor si al nobililor
neapisati de grija zilei de mdine, adica al celor care degineau mijloacele de a le

organiza (spatiu, timp, posibilitatea de-a procura, oricind, din orice capat al
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/ lumii ingredientele necesare, plus puterea financiara de-a intretine ,,armate® de

bucatari si servitori.)

Efortul de-a organiza banchete ascunde motivatii care, asemenea amorului,
au forta de a migca soarele si celelalte stele: dorinta de-a etala opulenta ca marci a
prestigiului social, nevoia de convivialitate, dar si cea de consolidare a unor relaii
indispensabile pentru cucerirea sau mentinerea unei pozitii de putere. Doar Platon
ne-a poftit la un banchet in care, din seard pdna-n zori, s-a dialogat fermecitor
despre iubire si despre esenta, rolurile si feluritele-i intruchipari.

Apropo de putere, de la Alexandru Macedon, trecind prin Imperiul Roman
si Europa renascentistd, banchetele au iesit de multe ori din cadrul unor simple
socializiri, fie ele, unele, la nivel foarte inalt. In inima unor gratioase ceremo-
niale culinare au zacut uneori cele mai sumbre intentii, de la timorarea adver-
sarilor pina la lichidarea lor fizicd. $i nici nu ar fi fost o cale mai ugoara decat
strangerea inamicilor laolalta, in jurul unei mese pline cu bunititi dumnezeiesti,
eventual si binecuvintate de cele mai inalte fete bisericesti.

in Tirile Romane, locul otravurilor elene, romane ori italienesti a fost
luat de calai, noi avind consemnate citeva festine domnesti transformate in
adevarate carnagii. Notorii sunt cele puse in practicd de Vlad Tepes, in Tara
Romdneasci, in duminica de Pagti a anului 1459, cdnd ar fi tras in teapa cel pu-
tin cincizeci de boieri (cinci sute, dupd surse germane de epoca), si de Alexandru
Lapugneanu, in Moldova, care, in 1563, a2 ordonat maceldrirea unui numar de
patruzeci si sapte de boieri pe care ii atrasese, dupa liturghie, la un mare praznic
domnesc de impaciuire.

Alaturi de agezarea geografica la margine de imperii, tradarile interne frec-
vente au aruncat adesea stabilitatea politica a Tarilor Romdne in bataia ruletei.
»Evul Mediu incepe in spatiul romanesc atunci cind in Occident se apropie de
sfirsit, noteaza Lucian Boia in De ce este Romainia altfel?, pentru a adauga ime-
diat: ,,A fost, din pornire, un handicap®. Dar elitele roménesti s-au fortat me-
reu si-1 depaseasci. Racordarea la stilul de viatd alvecinilor mai avansati a fost
obsesia nationala care a traversat secolele. E la fel de vie si azi. Am avut insa si
momentele noastre de gratie, in care parti din ecart au fost recuperate cu varf'si
indesat. Un astfel de moment a fost, fara indoiala, cel de la sfirsitul domniilor
pamantene. Tara Romineasca a traversat intre sfargitul secolului al XVII-lea
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si inceputul celui de-al XVIII-lea o perioada de un fast exceptional, cu un stil
arhitectonic si-o efervescenta culturali care au stdrnit admiratia diplomatilor si
cilatorilor straini ajunsi in preajma Brincovenilor §i a Cantacuzinilor.

in afara Bibliei de la Bucuresti, apar zeci de tiparituri in romanad, dar si in
greaca, arabd, turci si chiar in georgiana. Toate sunt distribuite gratuit, fie de
citre Domn, fie de Mitropolie. Se ridica scoli, manastiri si biserici, chiar si in
afara tarii (centre de iradiere a ortodoxiei si culturii valahe), dar si prima institu-
tie de invatamAnt superior, Academia Domneasci de la Sfintul Sava (1694), em-
brionul Universitatii Bucuresti de astizi. Academia, cu predarea in limba greaca,
dezvolta un curriculum ambitios si intretine legdturi cu universitati europene ca
Oxford si Cambridge. Aici se studiaza filosofie, retorica, teologie, gramatica si
literatura clasicd, dar §i cosmografie, fizica, medicina §i matematica pitagoreica.
Studentii vin din toata lumea ortodoxi si toti sunt bursieri ai domnitorului.

Ce vremuri priitoare culturii! In emulatia specifica, aduc i momentul
de splendoare a gastronomiei romdnegti — prima carte cunoscutd de bucate,
Manuscrisal brincovenesc!

2. HAUTE cUISINE LA CURTEA UNUI PRINCIPE VALAH,
CANTECUL DE LEBADA AL DOMNIILOR PAMANTENE

in secolul al XVII-lea si inceputul celui de-al XVIII-lea, doua mari fa-
milii de boieri piménteni inrudite, Brincovenii, descendenti ai Basarabilor
(intemeietorii Tarii Romanesti), si Cantacuzinii, cu origini bizantine, dar im-
paminteniti in Muntenia si Moldova, domina scena politica si culturali a celor
doua tiri. Domniile lor s-au intins, insumate, pe o perioadi de 38 de ani, dupa
care Muntenia 2 intrat sub regimul fanariot, cu relele si bunele lui. Dupa mama,
Constantin Brincoveanu e nepot al Cantacuzinilor. Iar Cantacuzinii, dincolo de
eruditie, sunt maestri neintrecuti ai combinatiilor politice §i matrimoniale, care
fie i aduc pe tron, fie in dregatorii de virf, de unde isi joaca rolul de eminente
cenusii.

Asa se face ci unui Cantacuzino, stolnicul Constantin, ii datorim cea mai

veche carte de haute cuisine — asa-numitul Manuscris brincovenesc, scris in limba
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romana, dar cu alfabetul chirilic. Manuscrisul insusi i5i are povestea lui intinsi
pe mai mult de trei secole, in care a circulat sub forma de copii scrise de caligrafi
iscusiti. Originalul, despre care se crede ca autorul l-a oferit ca dar de nunti
unuia dintre fiii lui, Radu, a stat o vreme in biblioteca stolnicului, de unde ajuns
in Arhivele Bibliotecii Academiei Roméne. Dupi familiile in posesia cirora s-a
aflat ba o copie, ba alta, documentul a fost atribuit pe rind unor rude de-ale
stolnicului si chiar unui frate al cronicarului valah Radu Popescu. In urma unui
demers aproape detectivistic, cercetatorul Matei Cazacu a reconstituit traiecto-
ria manuscrisului §i a stabilit, n sférsit, cd autorul celebrului document e nimeni
altul decdt stolnicul insusi, ciruia retetarul i-a servit drept instrument de lucru
in indeplinirea atributiilor de sef absolut al cuhniei brancovenesti.

Abia acum doua decenii manuscrisul a fost transcris din alfabetul chirilic in
cel latin si publicat la Editura Fundatiei Culturale Romdne, cu note critice si
glosar de termeni, intr-o lucrare intitulata O /ume fntr-o carte de bucate. Prefatati
si postfatatd de studii documentate, opera ridica o cortina grea de pe o felie sucu-
lenta din istoria Tirii Roménesti, consumati, in principal, in jurul Curtii dom-
nesti, cu tot ce a Insemnat ea in materie de stil de viatd a elitelor, cabale, maniere,
ritualuri, eticheta, splendori, ambitii, excese, imprudente, tridari si, vai!, nu in
ultimul rind, spionaj, otraviri si, in spiritul epocii i al zonei, decapitiri.

In Zitoria delle moderne rivoluzioni della Palachia, publicata la Venetia, in
1718, si tiparita la Iasi, in 1929 (cu o prefata de Nicolae Iorga), secretarul italian
al domnitorului, Anton-Maria Del Chiaro, ne transpune in atmosfera unui festin
brancovenesc dintr-o binecuvantata zi de Pagti. Jocurile, petrecerile, distractiile
se tin lang in piege, pe strizi §i-n palatul domnesc: scrinciobul, stropitul treci-
torilor cu apa parfumati, intinderea covorului de ceremonie, pe care boierii, in
drumul lor spre domnul ciruia ii vor pupa ména, fi arunca plebei fisicuri de bani.
»Dupd slujba religioasa, la ora mesei, trimbitasii dau semnalul si se aduc in sala
cea mare mancarurile. Boierii de primul rang, impreuna cu Domnitorul, sunt
serviti intr-o odaie vecini cu vutci §i dulceatd, dupa care isi spald, in ordine,
manile, isi desbraca hainele care rimin prinse la git numai in copca, cu mani-
cile atdrnate la spate, dupi care, pranzul este anuntat. In frunte cu Principéle se
indreapta toti spre sala de mancare, i§i ocupd locurile, dupa demnitatea fieci-

ruia, afara de cei ce stau in picioare la spatele Principelui pentru a-1 servi. De se
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intdmpla un Patriarh la masi, acesta ocupa capul mesei, la dreapta Principelui.
In lipsa Patriarhului, Mitropolitul Valahiei ocupa un fotoliu cu spatar, linga
Domnitor, in capul mesei. Urmeaza apoi marii dregatori, dupa rang, unul in
fata altuia: banul, prima demnitate dupa Domnitor; vornicul, adica primul ju-
decitor; logofitul (prim-ministrul); spatarul, comandantul cavaleriei, demni-
tate ocupati de cea mai apropiatd rudd a Domnitorului; vistiernicul (ministrul
Finantelor); clucerul, comisarul proviziilor; postelnicul (maresalul Curtii); pa-
harnicul, care-i toarna vinul Domnitorului; stolnicul, care-i serveste bucatele
s.a.m.d. Banchetul, s/ow-food, dureazi cinci—gase ore.

,,Indati ce domnitorul isi ocupi locul 1a masa, orchestra compusi din trim-
bite si tobe cdnta in curte, pani ce principele ridica primul toast, ascultat in pi-
cioare de toti. Principele bea in sinitatea fiecarui boier in parte. [...] i, pind bea
pringul, boierul sta in picioare si tot asa bea si el insusi. Toasturile continua trei
ore in sir. Paharnicul toarni din nou cdte un pahar domnitorului §i mitropolitu-
lui, care rosteste o rugaciune, ascultata in picioare; se slobod cele douasprezece
tunuri intovarisite de salve de pusti (care in timpul lui Constantin Brancoveanu
erau in numir de doud mii §i mai bin€). Dupa salve, se pornesc muzicele, adici
trimbitile, tobele, timbalele, flautele etc., iar induntru cdntd muzica bisericeas-
ci. Se di porunci si celei tiganesti cu vioara §i cobza, gi se cinta si din gurd, dupa
dorinta principelui.

Tati cum il vede pe ultimul domn pamintean scriitorul si academicianul
Paul Morand, ambasadorul Frantei la Bucuresti in 1943, trimis al guvernului
de la Vichy: ,,Amestec de Ludovic al XIV-lea si dregator oriental, Brincoveanu
isi ficuse o curte in stil occidental peste care domnea in vesmintele bizantine
purtate de voievozii orientali: caftan lung, brodat cu fir de aur, mantie-pelerina
prinsi la git cu agrafi cu diamant, coroana in sapte colturi®. (Paul Morand -
Bucuresti, Editura HUMANITAS, 2015)

Dar sa recapitulim: o duzini de tunuri care-si slobozesc deodata rafalele,
urmate de salvele a doua mii sau peste doua mii de pusti, dupa care rasuna, toate
odata, trimbite, tobe, timbale, timpane, flaute, buciume, viori, laute si cobze,
urmate si ele de imnuri religioase, iar la sfirsit (vail, finis coronat opas!), un pot-
puriu de cintece tiginesti, cit de multe pofteste Voda sa asculte. Dupa care vine
siesta, pe perne turcesti, cu cafea si tutun. $i toate aceste ceremonii in Bucuregtiul
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"~ de la finalul secolului al XVII-lea, cand Capitala numara vreo cincizeci de mii
de locuitori si doua mari artere defineau orasul: Lipscanii, strada comerciala pe
care se vindeau marfuri de Lipsca (Leipzig), si Podul Mogosoaiei, care lega pa-
latul domnitorului de resedinta lui de vara. De fapt, strazile oragului se numeau
chiar poduri, fiind podite cu acelasi lemn din care se ridicau si casele, forman-
du-se astfel ,,adevarate plute pe noroiul migcitor. [...] Cum lemnul putrezea,
carutele si pietonii cideau adesea in apa. [...] Sub domnia lui Brincoveanu, veni-
turile tarii se ridicau la 492 ooo de piastri, din care 360 ooo ajungeau la turci.
«Vei domni peste o tari care este grinarul imperiului», i-a spus sultanul la inves-
titura. Pringul a ingeles si a raspuns agteptarilor®, mai afldm de la Paul Morand.

3. VESELIE §I PLACINTE, MANCARURI DE POST $I DE DULCE

Incintitoare momente de destindere, cind cultura §i rafinamentul ficeau
casi buna cu opulenga, generozitatea si spiritul ludic sunt descrise de Anton-Maria
Del Chiaro si cu ocazia praznicului de Sfintul Vasile, sarbatorit de crestinii or-
todocsi pe 1 ianuarie: ,,Dacd stranuta un boier, i se oferd repede un pahar cu vin,
iar domnitorul ii daruiegte postav si atlas pentru haine, iar daca domnitorul stra-
nutd, vistieria ii ofera brocard aurit pentru haina“ Desigur, era rasplitit numai
stranutul involuntar. Punctul culminant al distractiei e atins cind la masa soseste
imensa plicinta cu rivage, ,,0 ceremonie foarte curioasa, care aduce multa veselie
nu numai domnului, ci si comesenilor lui*. Placinta e din foi, arata ca orice pla-
cintd, doar ci inauntrul ei ,sunt bagati bani i bilete cu conginut amuzant®. Ea e
impirtitd mesenilor chiar de domnitor, care le cere convivilor si citeasci apoi cu
voce tare ce scrie pe biletel, prilej de mare amuzament, condimentat cu vorbele
de duh ale principelui la adresa celor in a ciror plicinta se nimeresc cuvinte ca:
»betie, ingdmfare, fatirnicie, rivnitor de domnie®.

Cat despre bucatele servite la praznic, italianul consemneaza laconic:
»Méncirurile sunt foarte multe si bine gitite, dupd moda nemteasca, frantu-
zeasca sau italieneasca®...

»Era un foarte vechi obicei ca la banchetele solemne de la Curte, casila
nuntile boieresti, sd nu se ridice farfuriile de pe masa cind se schimbau felurile
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de méncare, ci se puneau una peste alta, cit era masa de lungi, incit se ficea un
edificiu de farfurii aga de inalt, ca boierii comeseni, chiar stdnd in picioare cu
prilejul inchinirilor, nu se puteau vedea dintr-o parte in alta a mesei.” Ne putem
cu greu inchipui turnurile instabile de farfurii, dat fiind ¢4, 1a un festin domnesc,
puteau fi aduse la masi si pdna la patru sute de feluri de mancare! Cel putin asta
au spus unii calatori strdini.

In ce priveste vesela si tacdmurile, surse diferite mentioneaza farfuriile din
argint, tipsiile din cositor §i arami, paharele, solnitele, talerele, sfesnicele, li-
gheanele cu ibrice §i tacimurile din argint. Un set de tacAmuri e format din lin-
guri, cutite si, N.B.!, furculite — o raritate chiar si in Franta Regelui-Soare, cu
care Brancoveanu a fost contemporan.

Daci ospetele domnesti ne par azi sardanapalice, si in bund masuri asa
si erau, trebuie totusi notat ca muntenii, ca §i moldovenii, fiind majoritar or-
todocsi, tineau cu sfintenie cele doua sute de zile de post din an, plus, obli-
gatoriu, posteau in toate zilele de miercuri si vineri. Frecventa si lungimea
posturilor erau oarecum indulcite de marea varietate de mancaruri permise,
carora si stolnicul Contacuzino le dedicd un mare numir de retete. Meniurile
de sec includ, pe linga tot felul de legume si fructe mai mult sau mai putin
exotice, melci, raci, stridii, untdelemn, vin §i, in unele cazuri, peste cu carne
rosie. Despre melcii pentru care muntenii ficusera o slabiciune recenta, gasim
in cartea florentinului un pasaj amuzant: ,,Valahii au oroare de mancare de
broaste, broaste-testoase sau melci; s-au introdus insa in ultimul timp melcii,
care se manincd cu multd poftd, mai ales in postul Pastelui, si se trimit chiar
soldati 1a TArgoviste, in locurile unde se afla manastirea franciscanilor, ca sa
caute melci pentru masa Domnitorului®. Parca-i si vedem pe soldatii valahi,
cu cogulete in mdini, amestecindu-se printre rasele maronii ale franciscanilor,
in cdutarea delicioaselor gasteropode, menite si ostoiasca poftele Domnului in
lungile zile de sec!

Cénd se termind postul insi, pe mesele domnesti si boieresti apar alimente a
caror diversitate ne uimegte §i azi, in plini globalizare. Carnurile: clapon, giina,
curca, porumbei, rate, giste, ierunci (asemandatoare fazanilor), turturele, potdr-
nichi, prepelite si dropii, apoi porci, vite, miei, oi, capre si vdnat, cu precidere
iepuri, ciute, cerbi, mai rar §i mistreti.
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Se consuma o mare varietate de peste: crap, caras, saldu, somn, caracudi,

somon, cegd, lostrita, pastrav, scrumbie, stiuci, tipar, lin, morun, nisetru, pas-
trugd, plus, aproape nelipsite de la mesele boieresti, icrele, in special caviarul,
pentru care cererea era atdt de mare, incdt se importa de la rugi. De asemenea, nu
lipsesc racii, scoicile si nici micar stridiile.

Legumele se mandnca proaspete, uscate sau murate. La mesele boieresti
nu vezi insi morcovul si fasolea (care, in mod surprinzitor, e asimilati greu de
bucatdria autohtona si consumati la inceput doar de siraci), dar nici rosiile si
cartoful, ele intrdnd in alimentagie in secolul al XIX-lea). Aceeasi e situatia
cu ardeii i bamele, care aveau s vina mai tarziu din Turcia, probabil odata cu
domniile fanariote. Se gasesc, in schimb, lintea, bobul, napii calugaresti, an-
ghinarea, tigva (o cucurbitacee inruditi cu dovleacul), vinetele, mazirea (verde
$i uscatd), varza, mai multe varietdti de salata, ridichile, ceapa alba si rosie, us-
turoiul, castravetii, sfecla, spanacul, hreanul, graul turcesc $i... porumbul, care
tocmai a fost introdus in tara de $erban Cantacuzino, devenind in scurti vreme,
dar pentru secole de atunci inainte sub forma de terci 5i mamaligi, mincarea de
bazi a saracului. In functie de sezon, de pe tipsiile pentru fructe se revirsau alu-
ne, castane, stafide, struguri, nuci, migdale, portocale, limdi, pere, mere, pru-
ne, pepeni, coacaze, cirese, visine, agrise, caise, gutui, smochine, dar si masline
si rodii, importate din Rumelia, cum se chema Peninsula Balcanici aflati sub
administratia Imperiului Otoman. (Registrele vamale dezviluie importuri masi-
ve de alimente exotice, la preturi foarte ridicate, ceea ce le indreptitea numele de
»bucate cu cheltuiala“) Condimentele acoperi si ele o gami foarte largi, de la
capere la salvie, patrunjel, tarhon, piper negru si alb, ghimbir, sofran, cuisoare,
coriandru, anason, scortigoara, nucsoari, cimbru, hasmatuchi, ienupar, izma,
leustean, smirnd, maghiran, busuioc, cardamon, chimen, rozmarin si seminge
de pin. Se gdsesc mai multe sortimente de zahar si indulcitori — zahir de trestie,
miere de trestie —, dar si ulei de in, untdelemn, otet i orez. Mesele se comple-
teazd cu lactate (cag, cagcaval, brinza, lapte, unt, smantdna) i oud de pasari
domestice si sdlbatice.

Ghetariile erau nelipsite in epoci si erau folosite nu atdt pentru pistrarea
alimentelor alterabile, cit mai ales pentru ricirea apei de masa si a vinului. Tar
vinurile — usoare, e drept! — erau consumate in cantititi colosale!
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4. PORTII PANTAGRUELICE, BURTI PE MASURA

Daci a existat o continuitate intre domniile pimantene si cele fanariote, ea
trebuie vazutd, in primul rdnd, in ceea ce astazi numim monstruozitatea portii-
lor de méncare. Documente de epoca citate de Matei Cazacu permit calcularea
ratiilor — de-a dreptul pantagruelice! — de care se bucurau, bunaoara, solii mun-
teni, in Anno Domini 1504. Pentru consumul zilnic personal, un sol primea:
un kilogram si jumarate de carne de porc sau de vita. In plus, carne de giina,
peste, raci, fructe, pdine si doi litri de vin. In unele zile, meniul era suplimentat
cu carne de gésca, orez, varza, slanina, rachiu, braga si mied (bautura din apa si
miere fermentati). $3 nu ne mirim prea mult insa.

Asezate la intdlnirea Europei Centrale cu Europa de Sud-Est, Tarile
Romane erau totusi contemporane cu Europa marilor mancai de carne, care

sfdrgeau rapusi pe capete de gutd (artrita inflamatorie acuta) si dambla (congestia
cerebrala). Nici in Imperiul Otoman lucrurile nu stateau diferit, unii occidentali
fiind uimiti de zelul cu care turcii i§i indopau caddnele. Ma rog, si standardele de
frumusete erau altele atunci: de la Inalta Poarta pana in Anglia Stuarzilor si-n
Tirile de Jos, se bucurau de trecere frumusetile feminine rubensiene, dolofane si
imbujorate, si nobilii cu ceafa groasa si burdihanul proeminent.

Totusi, unii europeni au luat distanta fata de imbuibare si au tratat fenome-
nul cu ironie. Cu vreo sase decenii inainte ca solul muntean sa-si fi primit uria-
sele ratii alimentare, Fracois Rabelais publicase, sub pseudonim, primul volum
din celebrul roman Gargantua si Pantagruel. Cu aceastd ocazie, ne diruieste
un personaj al carui nume transformat in adjectiv intra si rimdne, pana azi, in
vocabularul european: pantagruelic.

In secolul al XVIII-lea, un principe belgian din familia de Ligne (familia-
rizat cu protipendada iegeand, cu nimic diferita de cea bucuregteana) socoteste,
de asemenea, ci in Moldova se exagereaza cu marimea abdomenelor: ,,Femeile
s-ar putea lipsi de-a avea burta atit de mare. Aceasta insugire este atdt de mult
apreciati ca semn de frumusete, incit o mamd mi-a cerut iertare ca fiica sa nu
o capatase incd. Dar nu va mai intdrzia mult, mi-a spus ea, caci acum e o ade-
viratd rugine, este dreapt si subtire ca o trestie®. (O fume intr-o carte de bucate,
Editura Fundatiei Culturale Romane, 1997, pagina 18s).
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3+ STOLNICUL CANTACUZINO,
AUTORUL MANUSCRISULUI BRANCOVENESC.
INTRIGA $I PASIUNE LA PALAT

Autorul Manuscrisului brancovenesc, stolnicul Constantin Cantacuzino
(1639-1716), a fost fiul postelnicului cu acelasi nume si al Elenei, fiica domni-
torului Radu $erban. El a fost fratele unui domnitor al Térii Roménesti, Serban
Cantacuzino (1678-1688) si tata al altui domnitor, Stefan Cantacuzino (1714~
1716). A avut parte de-o educatie desavirsitd la Adrianopol, Constantinopol
si Padova. Poliglot, familiarizat cu mai multe culturi (greaca, latina, italiana,
turcd), calator pasionat, bibliofil, posesor al unei bogate biblioteci organizate
stiintific — din care s-a pastrat opisul intocmit cu rigurozitate chiar de stolnic —,
cartografsi istoric, consultant stiintific al unor carturari occidentali, criptograf,
mentor al nepotului de sora Constantin Brincoveanu, caruia avea de altfel sa-i
conduca din umbra politica externi si alaturi de care pune bazele unei retele de
spionaj impotriva Imperiului Otoman, Constantin Cantacuzino a fost unul din-
tre cei mai cunoscuti eruditi europeni ai timpului sau. Este autor al unei Zszors:
a Jarii Roménesti dintru inceput, care sintetizeazi critic lucrarile unor istorici
bizantini §i vest-europeni si avanseaza ideea originii romane si a continuitatii po-
porului romdn pe teritoriul Daciei si coautor al primei hérti a Tarii Roménesti,
un document cu bogate referinte istorice, fizice si economice.

Poate si para surprinzator ca, inzestrat cu atdtea calitdti si aptitudini pentru
marea politica, Constantin Cantacuzino s-a multumit toata viata doar cu functia
de stolnic, adica sef al cuhniei domnesti, maestru de ceremonii, sef'al pescarilor
si al gradinarilor. Nedumerirea insi dispare pe masura ce ne addncim in bio-
grafia lui. Doua au fost motivele care l-au oprit sa revendice, cum i-ar fi permis
anvergura i descendenta nobiliard, daca nu tronul Térii Romanesti, macar o
dregatorie de rang mai inalt. Ambele motive s-au legat atdt de strns intre ele,
incdt implinirea unuia nu ar fi fost cu putinta fara celilale si viceversa. Pe de o
parte, uns cu toate alifiile (muntenesti, turcesti, grecesti si italiene), stolnicul
a ingeles repede ca sforile politicii se trag mai bine din umbra. Gratie dregi-
toriei detinute, el pregatea ospetele pentru solii §i diplomatii strdini, carora le
oferea bauturi dezlegitoare de limbi. Intra astfel in posesia unor informatii de
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